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Produit fini
Désignation : CHAMPIGNONS DE PARISBIO MORCEAUX
Marque: BIOVIVER
Code interne : 18230 Gencod : en cours
Poids net : 4000 Poids net égoultté : 2300
Contenant : Boite5/1 Systéme de fermeture : Serti 5/1
Ingrédients et tracabilité
Champignons* de Parisfraistranchés, eau, sel marin, acide citrique.
*Produitsissus del'agriculture biologique Origine : France
Certifié ECOCERT sas F-32600
Proportion d'ingrédient icolesi de I'agricult
oportion d'ingrédients agricoles issus de I'agriculture 100% logo AB

biologique :

N° delot
codification: Lettreréglementaire + jour julien + code autoclave + n° cycle
mode marquage : Jet encre
emplacement : Capsule

Conformément ala Réglementation biologique, nos matiéres premiéres sont
issues de semences non-OGM
Conformément a la Réglementation biologique, nos process de
transformation n'utilisent pas de traitement d'ionisation

Garantie non-OGM

Garantie non-ionisation

Conseils conservation et utilisation
A consommer de préférence avant la date indiquée sur la capsule

DLUO Jour fabrication +
codification: MM/AAAA
mode marquage: Jet encre
emplacement : Capsule

36 mois

A consommer au fraisaprésouverture

Spécifications techniques

Caractéristiques microbiologiques:
Stabilité étuvage: 7j a37°C et 7j a55°C
DeltapH < 0,5
Caractéristiques physico-chimiques::
TUl=60g
Poids net moyen > poids nominal
M oins de 3 échantillons sur 80 dont poidsnet < TU1

Cible Tolérance > Tolérance<
pH : 5,0 55 45
Indicede BRIX : - - -
Viscosité : - - -

Caractéristiques organoleptiques :

Aspect : Champignons de Paris tranchés d'épaisseur < a6 mm
Odeur : Caractéristique du champignon
Saveur : Franche et normale

Valeursnutritionnelles:
non référencées



