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TARTE FROMAGE

et croustillante d'une onctueuse sauce béchamel cuisinée traditionnellement et agrémentée
de fromage.

mis en œuvre) Fromage 6% - œufs: 19%
eau, huile de tournesol, sel, levure, émulsifiants: E322, E471, malt.

d'œuf pasteurisé, emmental râpé, protéines de lait lactosérum, huile de
'œuf pasteurisé, crème fraîche pasteurisée, amidon de maïs modifié,
picardan, sel, poivre, muscade, colorants: El 02, E124.

1 produits laitiers, œufs

le four à 180°C (th. 6). Sortir le produit de son emballage
V'\""·...... rl,"' ...... "1- 5 à 10 minutes.

: Le est possible mais provoque le ramollissement de la pâte.
se consommer chaud ou froid

Protéines 8.1%
Matières qrasses totales 9.5%
Matières minérales 2.07%
Glucides 20.5%
Calcium 125 mq/100 q
P/L 0.85
Valeur énergétique /100g 200Kcal
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subi aucun traitement ionisant.




