
Fiche Technique Produit

Thon précuit morce

Skipjack chunks in b

Dénomination / product

Espèces / fish type
Marque / brand
Site de production et agrément / Productio

Composition 

Poids Net Total / Total net weight
Poids de Poisson / Fish weight

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT / PR

Contrôles intrants / Check inputs (Physico-
Contrôles en cours de production / check-in

Contrôles du produits finis / check on finish

Divers/Miscellaneous

Validité après ouverture / validity after op

Instructions de stockage / storage instruct

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENN

Protéines / Protein
Glucides / Carbohydrates
Lipides / Fat
Valeur énergétique / Energy

DONNEES TECHNIQUES DE LA BOITE/

DLUO / BEST BEFORE DATE
Composition 
Risque de corrosion / Corrosion risk
Dimensions de la poche / size of pouche (l x
Poids (en g) / Weight (in g) 
Praticité / Practicity
Pérméabilité à l’Oxygène / Oxygen Permeab
PALETISATION/ PALLET DATA 

Taille du carton / Carton size
Nombre de poches par carton / pouches pe
Nombre de cartons par couche / No of cart
layer
Nombre de couches / No of layers
Nombre de cartons par palette / No of car
pallet
Nombre de poches par palette / No of pouc
pallet
Poids brut total de la palette / Gross weigh
pallet
Date : Mai 2002

aux au naturel/huileTournesol ou huile d’olives;
poche 600 g DOYPACK

rine/in Sunflower oil or olive oil; pouch 600 g
Tuna chunks in

Brine
Tuna chunks in olive

oil
Tuna chunks in

sunflower oil
Katsuwonnus pelamis
PECHE ET FROID

n plant Madagascar MAD 111 SV
Listao, eau, sel /

skipjack, water, salt
Listao, huile olive/tournesol, sel/ skipjack, olive

oil/sunflower oil, salt
650 g
600 g

ODUCT SPECIFICATIONS

chimique) contrôle du poisson et des poches / fish and pouches
 on line poids et soudures / weights and seals

 products

caractéristiques physico-chimiques - organoleptiques - stabilité / physical,
organoleptic and chemical caracteristics - stability  :

• histamine < 50 ppm
• sel < 2 % (salt)
• ∆ pH < 0,5 à 37° et 55 °C
• métaux lourds (heavy metals)

produit non concerné par les OGM et les protéines végétales / products
are not concerned by GMO and vegetable proteins food

ening Pas plus de 24 heures à 4°C / no more than 24 hours at 4°C

ions Conserver dans un endroit frais et sec / keep in a cool, dry and clean place 

ES POUR 100 G DE POISSON/ Average nutritional values for 100 g of fish

24,3 g 25 g
0,9 g 1 g
1 g 10 g

109, 8 kcal 458,9 kj 198 kcal 827  kj

 TECHNICAL DATA OF CAN

2 ans à partir de la date de fabrication / 2 years from the production date
PET 12µ / ALU 9µ / OPA 15µ / PP 100 µ

AUCUN/NONE
 L) (mm) 176 x 240 mm

16 g
Amorce d’ouverture / beginning opening

ility 0 cm3/m2/24 h

350 x 185 x 242 mm 245 x 180 x 158
r carton 12 6
ons per 12 20

6 8
tons per 72 160

hes per 864 960

t per 631.24 kg 706 kg


