FICHE TECHNIQUE PRODUIT

Date de création : 16/12/02

Désignation du Type de . . Agrément
. . P Marque Origine &
produit boites UE
Filet de sardines au| 1/1 P Boites | PECHE ET FROID | MIDAV UE 1347
citron Blanches & Yole MAROC
CONSTITUANTS PRINCIPAUX
Sardines 69-71% | Nombre de poissons par boite (dble filet) 17/30
Huile de tournesol 28-29% | Poids Brut Moyen (PB) 883 g
Extrait citron 0,5% Poids Net Moyen (PN) 734 g
Sel 1-1,5% | Poids net égoutté Moyen (PNE) 525¢

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Présentation - Dimension uniforme, réguliérement disposées
- Sans téte sans queue, correctement parées,
- Exempts de 1ésions importantes,

Poisson - Bonnes consistance et couleur,

Absence de visceres autres que les ceufs et la
laitance.

Odeur, saveur

Caractéristiques, exempts de gotts et odeurs
anormaux (amer, oxydé, rance,...)

Huile végétale

Huile de tournesol, couleur normale, limpide,
exempts de matiére étrangere. aromatisée au
citron a raison de 1,5 g d’extrait / 100 g d’huile
Teneur en exsudat aqueux inférieure a 8% poids
net.

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES

Rapport PN poisson/PN >70 %
Histamine <100 ppm
Acidité de I’huile (en ac. Oléique) 0,07 %
Indice de peroxyde 0,21 méq /Kg

CARACTERISTIQUES BACTERIENNES

Incubation pendant 7 jours a 37 °C et a 55 °C,
Résultat du test : stable (variation de pH<0,5)

CARACTERISTIQUES EMBALLAGE

- Carton de 12 boites 1/1P
- Boites blanches serties-serties

- Marquage jet d’encre (sur I’'un des fonds de la boite) : TE + DLUO (JI/MM/AAAA) + agrément

Fond

Corps

poids/épaisseur 31,5g/0,26 mm

102,8 g /0,26 mm
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