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Tagliatelle QS 500 g Tagliatelle QS vrac 5 kg Tagliatelle aux ceufs vrac 5kg

Fettucine aux ceufs vrac 5kg

Tagliatelle
Epinard 500 g

INGREDIENTS
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Tagliatelle QS : Tagliatelle et Fettucine aux ceufs : Tagliatelle aux épinards :

semoule de bl€ dur de Qualité semoule de blé dur de Qualité semoule de blé dur de Qualité
Supérieure. Supérieure, ceufs frais (19.4%) Supérieure, poudre d'épinards (2%)

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES (POUR 100G)

Tagliatelle QS :
Protéines : 1
Glucides :

Lipides :

Valeurs énergétiques :
1 526 KJ soit 360 kcal

Coefficient de développement :
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Tagliatelle et Fettucine aux ceufs :

Protéines : 14 g
Glucides : 70g
Lipides : 4g

Valeurs énergétiques :
1 576 KJ soit 372 kcal

Coefficient de développement :

Tagliatelle aux épinards :

Protéines : 13 g
Glucides : 72g
Lipides : 2g

Valeurs énergétiques :
1 519 KJ soit 358 kcal

Coefficient de développement :

Rendement aprés cuisson
220 % (environ)

Rendement aprés cuisson
220 % (environ)

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES

Tagliatelle QS : Tagliatelle et Fettucine aux ceufs : Tagliatelle aux épinards :

Rendement apreés cuisson
220 % (environ)

Humidité (% sur tel quel) : <12.5 Humidité (% sur tel quel) : <12.5 Humidité (% sur tel quel) : <125
Matiéres minérales (% sur sec) : < 1.1 Matieres minérales (% sur sec) : <1.3 Matiéres minérales (% sur sec) : <1.35
Protéines (N x 5.7) (% sur sec) : >10.5 Protéines (N x 5.7) (% sur sec) : 212  Protéines (N x 5.7) (% sur sec) : >12

Acidité (% acide sulfurique sur sec) : <0.05 Acidité (% acide sulfurique sur sec) : < 0.06 Acidité (% acide sulfurique sur sec) : <0.06
Blé tendre (sur semoule de blé) : <3 9% BIé tendre (sur semoule de blé) : <3 9% BIé tendre (sur semoule de blé) : <3%

DONNEES TECHNIQUES ET LOGISTIQUES

PALETTISATION
DESIGNATION Code Poids Nb articles/ Cartons/ Nbre de Cartons/ Poids en kg/
produit en gr carton couche couches palette palette
Tagliatelle QS 500 g AE42 500 12 6 3 18 108
Tagliatelle QS vrac 5 kg LP48 5000 1 8 3 24 120
Tagliatelle aux ceufs vrac 5 kg  LP49 5000 1 8 3 24 120
Tagliatelle aux épinards 500 g  LP18 500 12 6 3 18 108
Fettucine aux ceufs vrac 5 kg LP47 5000 1 8 3 24 120

Tagliatelle QS : date de conditionnement + 3 ans
Tagliatelle et Fettucine aux ceufs : date de conditionnement + 2 ans
Tagliatelle aux épinards : date de conditionnement + 3 ans

LES SPECIALITES : DES FORMES ORIGINALES
POUR EGAYER VOS PLATS ET REGALER LE PALAIS.

Avec une tenue parfaite a la cuisson, les Spécialités constituent une alternative aux pates QS
par leur format original, tout en restituant toute la saveur des blés durs dorés au soleil.
En salade ou en plat principal, elles sauront se marier harmonieusement a vos plats de viande ou de poisson.
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Date de derniere mise a jour : 1 avril 2003



