Catégorie
Groupe
Nom du produit

Code interne

Dénomination légale de vente

Ingrédients

valeurs nutritionnelles moyennes

(pour 100g de produit )

Conservation

Mise en ceuvre

Information logistigue
Conditionnement

Palettisation

Desserts
Gaufres

Mini Gaufre de Bruxelles 40g

8112

Gaufre surgelée

Mise a jour au 18/09/2002

Farine de froment, huile végétale, lait en poudre, eau,
ceufs, poudres a lever (E341i, E500i), sel, ardme vanille

surgelé
Protéines 5,89
Glucides 31,69
Lipides 15,49
KJ 1220
Kcal 291
-18°C 24 mois
-12°C 1 mois
-6°C 1 semaine
Four

Préchauffer le four 15mn a 200°C

Déposer les gaufres congelées sur une plaque
Réchauffer 2,30 a 3mn pour obtenir des gaufres croustillantes

Réchauffer également au toaster, a la salamandre,

ou dans un moule a gaufres adapté

Poids net Dimensions Gencod
(LxIxh)
Sachet 0,63kg
Carton 3,78kg 540x350x195 85410 171 004 171
Nb de cartons /couche 4
Nb de couches /palette 9
Nb de cartons /palette 36
Poids net palette (Kg) 155,42
Hauteur palette (cm) 190,5




