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Caracteristiques produit + Le bon goiit d’emmental
+ Dénomination : Emmental fondu et Mozzarella * Un couvrant et un filant exceptionnels

*F
& ok nets Sackatis ke aible rejet de matiére grasse

+ Composition : - 50 % Emmental fondu

- B0 % Mozzarella francaise : *E
i Valeurs nutritionnelles & énergétiques

+ Taux de matiére grasse : 22 % MG/ produit fini

42 % min. MG/ES + Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g
- Protéines : 275¢g
- Glucides : 1g

Conservation - Lipides : 22¢g

+ Valeurs énergétiques moyennes pour 100
+ DLUO (garantie entrepdt) : 36 jours - Keal : 312 . £
+ Conservation au froid entre +2°C et +6°C - Kjoules 1298
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Colisage F:lm
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