
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 FROMAGE BLANC NATURE BIO D’ARMOR 
 PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Le fromage blanc est un lait fermenté 
égoutté et lissé.  
 
Ce produit simple présente une texture 
crémeuse et ronde.  
Sa saveur douce et légèrement acidulée 
laisse en bouche une agréable sensation 
de fraîcheur. 

 
Source de calcium : 15% des AJR 

 

  

 
� Fromage Blanc Nature 20% MG 
 
Ingrédients : Lait pasteurisé partiellement 
écrémé*, ferments lactiques, présure. 

 
 

� Fromage Blanc Nature 0% MG 
 
Ingrédients : Lait écrémé*, ferments lactiques, 
présure. 

*issu de l’Agriculture Biologique 
 

 

Laiterie d’Armor – ZA Kerandréo – 29340 RIEC SUR BELON 

www.eurialrestauration.com 

A B C D

uvc 4x100g seau 5kg Pot 500 g Pot 500g - O%

Colis 6 uvc seau*1 6 uvc 6 uvc

Poids net colis 2,4 kg 5 kg 3 kg 3 kg

Gencod 3523230001816 3523230009591 3558684703009 3558684706000

Code article 25280006 24570000 24010006 24250006  
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