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500551/ Riz d'or / 100 G 
_______________________________________________________________________________ 

DESCRIPTION 
Mélange d'épices diverses, dont du safran, utilisé pour agrémenter les plats cuisinés et apporter de par sa 
composition une coloration jaune orangée. 
 

Ingrédients : Piment doux, curcuma, colorants : E102, Epices et aromates dont safran (0.5 %), sel, arôme, 
girofle, gingembre, exhausteur de goût : glutamate, colorant : E124. 
 

Aspect : poudre fine de couleur brique 

CONTRÔLE QUALITÉ 
La qualité des matières premières et produits finis fait l'objet d'un contrôle systématique par notre laboratoire 
qui teste les caractéristiques organoleptiques, microbiologiques et physico-chimiques selon les méthodes de 
références ISO et AFNOR. Les sites de DUCROS sont certifiés ISO 9002 depuis 1997 et sous HACCP. 

CONDITIONNEMENT 
Les produits sont conditionnés en tubes de 250 ml x 10 dans un étui. Ils doivent être stockés dans un endroit 
sec et frais à l'abri de la lumière. La date d'utilisation optimale est de 20 mois. 

SPECIFICATIONS 
 

MICROBIOLOGIQUES  

 VALEUR HAUTE (m) 

ESCHERICHIA COLI / G 10  

STAPHYLOCOCCUS AUREUS / G  100  

SALMONELLES ABSENCE DANS 25 G 

  

  

  

  

 

PHYSICOCHIMIQUES 

HUMIDITE < 12 % 

GRANULOMETRIE 95 % MINI < 630 µM 

DENSITEE NON TASSEE 520 ± 30 % 

DENSITEE TASSEE 670 ± 30 % 

TENEUR EN SEL/BRUT 6.0 ± 0.3 % 

TENEUR EN TARTRAZINE E102 10.0 ± 0.1 % 

TENEUR EN ROUGE 
COCHENILLE E124 

0.20 ± 0.01 % 

AFLATOXINES  / PESTICIDES / 
METAUX LOURDS 

CONFORME A LA LEGISLATION 
EUROPEENNE ET/OU 

FRANCAISE EN VIGUEUR 

Microbiologie : Toutes les valeurs sont exprimées avec une tolérance analytique : 3m. 
 
 
Ce produit ne contient pas d'OGM ou de dérivés d'OGM (conformément aux dispositions des règlements CE 
1139/1998, 49/2000 et 50/2000). 
 
 
 


